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0. 2.04 UMA LINGUA ELECTRONICA PARA A
DISCRIMINACAO DA ORIGEM FLORAL DO MEL
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Na apicultura, a determinacéo, ou a confirmacéo da origem floral do mel &€ um valor
importante, sendo uma etapa crucial no seu processo de comercializagao [1]. O
desenvolvimento de ferramentas rapidas, confiaveis para determinar a origem floral
do mel em tempo real & uma necessidade tecnoldgica premente [2,3]. Este trabalho
descreve o desenvolvimento e teste de uma lingua electrénica capaz de determinar a
origem botanica do mel. A lingua electronica € um instrumento portatil que fornece
uma assinatura floral do mel em tempo real e in situ sem necessidade de preparar
amostras em laboratério e sem o recurso a instrumentacéo complexa. O prototipo da
lingua electrénica foi testado usando 49 amostras de mel, e validado por um conjunto
de anélises laboratoriais convencionais realizadas em paralelo. Entre estas salienta-
se, a andlise melissopalinolégica e varias analises fisico-quimicas. A lingua
electronica usa medidas eléctricas nomeadamente a resposta em frequéncia da
impedancia eléctrica da bicamada estabelecida entre uma solugéo diluida de mel e
um conjunto de eléctrodos sensores. Os quatro sensores da lingua electronica
medem em simultaneo um conjunto de parametros que depois de processados
fornecem ao utilizador uma assinatura eléctrica Unica caracteristica de uma origem
floral do mel em andlise. O conjunto de parametros eléctricos fornecido pelos diversos
sensores que equipam a lingua electrénica s@o processados em tempo real
pela Andlise de Componentes Principais (ACP). A ACP € um procedimento
matematico que converte um conjunto de observacdes de variaveis possivelmente
correlacionadas num conjunto de valores de varidveis chamadas de componentes
principais [3]. Estas componentes permitem obter a “impressdo digital” de um
determinado mel. Os resultados mostram que a lingua electronica distingue amostras
de mel com origens florais distintas. Entre os estudos realizados salienta-se a
distingsio do mel rosmaninho de Portugal do mel de Zandaz de Marrocos entre outros.
Para além disso, os subgrupos resultantes dentro de cada tipo de mel foram
semelhantes aos resultados obtidos apds as analises polinicas e fisico-quimicas das
amostras.
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