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Sumario:

No processamento de produtos vegetais, a utilizacdo de adjuvantes tecnoldgicos
para melhorar o rendimento e a qualidade dos alimentos tem uma vasta aplicacéo
industrial. No entanto, no processo de extrac¢ao de azeite virgem a utilizacdo de
adjuvantes tecnoldgicos tem ainda uma utilizagdo muito residual. Por sua vez, tal
aplicacdo pode ter uma importancia determinante no aumento do rendimento
industrial, nomeadamente quando no lagar se apresentam azeitonas com
caracteristicas de pastas de dificil extragcdo. No presente trabalho apresentam-se
alguns ensaios realizados no lagar experimental do Laboratério de Tecnologia
Alimentar da ESACB, aplicando diferentes sistemas enzimaticos e microtalco natural
na operagdo de termobatedura. Os ensaios realizaram-se com azeitona das
cultivares ‘Galega Vulgar’ e ‘Cobrangosa’ colhidas com indices de maturagédo bem
definidos. A extracgdo de azeite foi efectuada em equipamento constituido por
moinho de martelos (3000 rpm), termobatedeira (50 rpm) e centrifugadora (3500
rom). Apresentam-se ainda resultados de optimizagcado das condi¢cdes de operagao
do equipamento utilizando um delineamento Placket-Burman para seleccionar as
variaveis significativas, seguido por um delineamento descrito por uma matriz central
compédsita rotativa (CCRD) em fungao dessas variaveis. Avaliaram-se o rendimento
e o indice de extractabilidade da azeitona; no azeite, avaliaram-se os critérios de
qualidade, os fenoéis totais e os pigmentos clorofilinos. As respostas relacionadas
com o rendimento de extraccdo podem ser descritas por modelos polinomiais de

segundo grau com um elevado ajuste aos dados experimentais (r> 0,8).

IPCB/CEDER, Escola Superior Agraria, 25 de novembro de 2015



POTENCIAL TECNICO

qr e CIENTIFICO 0o IPCB

) Ill JORNADAS

Em todos os ensaios efectuados com adi¢cao de adjuvantes, verificou-se um aumento
no rendimento e consequentemente do indice de extractabilidade, relativamente aos
ensaios sem qualquer adjuvante de extracgao.

Os ensaios permitem concluir que a adigdo de adjuvantes tecnolégicos nao provocou
quaisquer alteragdes nos teores de compostos fendlicos, nos pigmentos clorofilinos

nem nos parametros de qualidade dos azeites obtidos.
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