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No panorama turistico da regido lito-
ral-oeste, a norte de Lisboa, para além
das praias com caracteristicas uni-
cas, aparece com destaque o Castelo
de Obidos e o Mosteiro de Alcobaga.
Qualquer visitante, dentro do Castelo
ou nas imedia¢bes do Mosteiro, se de-
para com a venda ou com a prova do
Licor de Ginja produzido com frutos de
origem regional, que é ja um dos ex-
libris turisticos da regiao.

A freguesia de Sobral da Lagoa,
concelho de Obidos, em particular na
vertente oeste da colina onde se loca-
liza a aldeia, com vista sobre a Lagoa
de Obidos e sobre o Atlantico, pode ser
considerada o “solar” da ginjeira ou,
pelo menos, o que dele resta, ja que
esta espécie se distribuia por toda a
area entre os concelhos de Alcobaca e
Porto de Mds, a norte, e os do Bombar-
ral e Cadaval, a sul, ou seja, por toda a
regiao entre as serras dos Candeeiros
e Montejunto e o oceano Atlantico. A
producdo de ginja naquela localidade
destinava-se principalmente ao fabrico
de licor em duas unidades localizadas
em Alcobacga, s6 mais tarde se tendo
iniciado a sua transformacao localmen-
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te, aquando da crise que levou ao en-
cerramento definitivo de uma das uni-
dades transformadoras de Alcobaca.

Com esta crise nas unidades de
transformacgao de Alcobaca, com o ad-
vento da mecanizag&o e com a introdu-
¢ao de novas e mais rentaveis culturas,
nomeadamente as horticolas, muitas
ginjeiras foram arrancadas e as que
permaneceram ficaram quase vota-
das ao abandono. Desta forma, a area
de produgédo de ginja é actualmente
muito reduzida, na ordem das poucas
dezenas de hectares, maioritariamen-
te constituida por plantagdes densas
e semi-abandonadas (tipo “bosque”),
junto aos valados, em zonas com maior
declive e de dificil acesso e nas borda-
duras de alguns campos e quintais.
Apenas alguns, poucos, hectares plan-
tados mais recentemente, comecam a
dar um aspecto “moderno” a cultura.

A flagrante escassez de matéria-pri-
ma, que resulta desta situacéo e é sen-
tida pelos actuais produtores de licor de
ginja, pode levar a perda deste produto
tradicional ou, pelo menos, a perda da
sua tipicidade, caso se generalize o re-
curso a importacao de frutos de outras

origens nacionais ou internacionais. Isto
podera constituir um rude golpe no de-
senvolvimento integrado e harmonioso
do binémio agricultura/turismo, a base
da sustentagéo econdmica da regido,
razao pela qual varias entidades locais
propuseram a criagdo de uma IGP (In-
dicagdo Geografica Protegida) para a
“Ginja de Obidos e Alcobaga”, no senti-
do de incentivar novas plantacoes.

Oqueéa
“Ginja de Obidos
e Alcobacga™?

Logo a partida, varios problemas se
colocaram. O primeiro residiu de ime-
diato no préprio objecto de certificagao:
o licor ou o fruto. O licor produzido na
regido? Com os frutos da regido ou ou-
tros? Que influéncia teria a regido no
fruto ou quais as especificidades do
fruto da regido para justificar a excluséo
de outros frutos? Seria a variedade es-
pecifica da regido ou era a regiao que
Ilhe dava caracteristicas especificas? A
estas dificuldades acresce, desde logo,
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a “receita” do licor, que cada fabricante
preserva como o seu “segredo”.
Independentemente da sua introdu-
¢ao na regido ser romana, pré-romana
ou moderna, o importante é estabele-
cer as diferencas com outras regioes
ou variedades cultivadas. O Projecto
AGRO 940: Melhoria da Qualidade da
Ginja de Obidos e Alcobaca, em que
participaram a Escola Superior Agraria
de Castelo Branco, a Associacdo dos
Produtores de Maca de Alcobaga, o
Municipio de Obidos e a Direcgao Re-
gional de Agricultura e Pescas de Lis-
boa e Vale do Tejo (ex-DRARO), veio

colmatar alguma falta de informacao a
respeito da Ginja de Obidos e Alcobaca
e equacionar uma série de questdes ou
problemas a solucionar rapidamente,
tendo em vista a instalacdo de novas
plantagdes.

A primeira informacgao relevante diz
respeito a propria variedade de ginja
cultivada na regiao.

A existéncia de hibridos (tanto na-
turais como promovidos pelo Homem)
e a origem (genealogia) desconhecida
de grande parte das cultivares exis-
tentes em colecgbes de varios paises,
juntamente com a vegetacdo em esta-

Figura 1 — Diferenca morfol6gica ao nivel do caracteristico aspecto da “Folha-no-Pé”
(a esquerda) e na “Galega” (a direita), da colecgdo de Alcongosta, em 2007.

Figura 2 — Diferenca no comprimento do pedunculo da ginja “Folha no Pé” (a esquerda)
e da “Galega” (a direita), da colec¢ao de Alcongosta, em 2007.

TABELA 1

Diferencas no tamanho, peso e acidez dos frutos das “cultivares”

Galega, Garrafal e “Folha-no-Pé”, no ano de 2007, em Alcongosta.

“Galega” “Garrafal” “Folha-no-Pé”

Altura do fruto (mm) 18,3 19,9 17,2
Diametro do fruto(mm) 21,2 23,3 21,0
Peso médio do fruto (g) 4,9 6,5 4,8
Acidez (g ac. malico/l) 12,7 7,2 13,5
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do selvagem (nas zonas de origem) ou
semi-selvagem nas regides para onde o
Homem a expandiu e onde se “natura-
lizou” formando povoamentos em forma
de bosque, torna dificil a classificagao
das variedades de ginja cultivadas.
Deste modo, é corrente fazer a divisdo
das cultivares de ginja em dois grupos:
Galega, com frutos pequenos e acidos
(certamente da espécie Prunus cera-
sus) e Garrafal, com frutos grandes, su-
cosos e acidulos (certamente hibridos
de Prunus cerasus com Prunus avium).
A ginja cultivada na regiao era conheci-
da como “Galega”, embora localmente
fosse também designada por “Ginja Fo-
Iha-no-Pé” ou de “Galega Folha-no-Pé”.

Esta “folha no pé” e o sabor agrido-
ce dos frutos eram os uUnicos atributos
que se referiam especificamente a va-
riedade cultivada na regido. Numa co-
leccao varietal existente em Alcongosta
foi possivel verificar que a “folha no pé”
néo era uma particularidade regional,
mas uma caracteristica morfoldgica
estavel (Fig. 1). Além dessa diferenca,
também o pedunculo do fruto era subs-
tancialmente maior na “Folha-no-Pé”
(Fig. 2). Desta forma, apresentando fru-
tos pequenos e acidos (Tabela 1), per-
tence ao grupo das “Galegas”, mas as
caracteristicas morfologicas atras refe-
ridas configuram uma cultivar diferente
a qual se passara a chamar “Ginja de
Obidos e Alcobaga”. Botanicamente,
0 “pé” é o pedunculo da inflorescéncia
e as “folhas no pé” deverao ter origem
nas bracteas dos gomos.

A segunda informacéao relevante diz
respeito as caracteristicas fisicas e qui-
micas dos frutos da Ginja de Obidos e
Alcobaga.

A colecgao varietal de Alcongosta
também permitiu que se fizesse a com-
paracéao entre cultivares e entre as ca-
racteristicas fisicas e quimicas dos fru-
tos produzidos na area geogréfica da
IGP Ginja de Obidos e Alcobaga e dos
produzidos na Beira Interior. A Tabela
2 mostra que as caracteristicas fisicas
e quimicas, a excepcao do ja referido
comprimento do peduinculo do fruto,
sdo muito semelhantes entre a Galega
e a Ginja de Obidos e Alcobaca quan-
do cultivadas na Beira Interior. Quando



cultivada na sua regido de origem, a
Ginja de Obidos e Alcobaga salienta-
se pela sua elevada acidez e por uma
relacdo de 1:1 entre a acidez (expres-
sa em g de acido malico por litro) e o
teor em acgucares (expressos em °Brix).
Comparando a Ginja de Obidos e Al-
cobacga (independentemente do local
onde foi cultivada) com a Galega ja se
nota também uma tendéncia para que
os frutos da Ginja de Obidos e Alcoba-
¢a sejam ligeiramente mais pequenos
e mais ricos em compostos fendlicos
(absorvancia a 280 nm).

A terceira informagéo relevante diz
respeito a extracgdo dos constituintes
quimicos do fruto através de macera-
¢ao ou de infuséo.

O licor de Ginja de Obidos e Alco-
baca é obtido apenas com a macera-
¢ao prolongada do fruto numa solugédo
hidroalcodlica, a qual se adiciona uma
calda agucarada. Deste modo, tem ape-
nas 4 ingredientes: fruto, agua, alcool e
acucar, sem corantes, aromatizantes
ou conservantes. As caracteristicas
sensoriais do licor sdo o resultado dos
diferentes aromas e sabores transmiti-
dos pelos constituintes quimicos. O sa-
bor doce e o0 “corpo” sdo determinados
pelo alcool e agucar adicionados. O
sabor acido e a frescura sdo dados pe-
los acidos organicos do fruto (polpa). O
sabor amargo, a “estrutura” e a cor sdo
transmitidos pelos compostos fendlicos
do fruto, em particular da epiderme.

A realizacdo de algumas infusdes
em laboratério (Fig. 3) permitiu esclare-
cer que o teor de sélidos soluveis totais
(TSS — °Brix) variou com o teor alcodli-
co da solugéo (curvas crescentes), mas
nao foi influenciado pela proporgéo de
frutos (curvas coincidentes). Pelo con-
trario, a acidez nao foi influenciada pelo
teor alcodlico da solugéo (curvas hori-
zontais), mas teve uma grande influén-
cia da proporgédo de frutos na infusdo
(curvas separadas). Para as absorvan-
cias no ultravioleta (A280 nm) € no visi-
vel (A310 + 410 + 510 nm) verificou-se
um efeito positivo, tanto do teor alcoo-
lico da solugdo como da proporgéo de
frutos na infusdo (curvas crescentes e
separadas), na extrac¢do dos compos-
tos presentes na ginja.
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Este efeito diferencial do teor alcod-
lico e da proporgao de frutos na extrac-
¢ao de acidos é um aspecto fundamen-
tal para entender o fabrico de licor de
Ginja de Obidos e Alcobaga, pois de-
termina que a qualidade final, ou seja,
o equilibrio entre os diferentes sabores,
depende da acidez e da composicao
fendlica dos frutos, ja que o alcool e o
acucar sao adicionados. Jogando com
o teor alcodlico da solugéo e com a pro-
porcao de frutos na maceragéo podem
elaborar-se uma infinidade de tipos de
licor, cuja diferenga fundamental é a
concentragao, determinada pela acidez
e pela composicao fendlica.

A quarta informagéo relevante diz
respeito as caracteristicas sensoriais
do licor.

Uma prova de licores de Ginja de
Obidos e Alcobaca, pelo Grupo de
Enologia do Centro de Estudos Vitivi-
nicolas do Douro, constituido pelos En-
g°. Eduardo Abade, Joaquim Guerra e
Luis Sampaio Arnaldo, permitiu fazer a
seguinte caracterizaggo:

e Cor: de vermelho a castanho (ver-
melho-acastanhado, castanho-aver-
melhado ou castanho-dourado), de-
pendendo da idade e do contacto com
0 oxigénio.

* Aroma: complexo, intenso e persis-

Parametros fisico-quimicos das ginjas “Galega” e “Folha-no-Pé¢”,
Alcongosta
“Galega” “Folha-no-pé” Ginja de Obidos e
Alcobaga
Diametro do fruto (mm) 21,2 21,0 20,1
Altura do fruto (mm) 18,3 17,2 17,4
Relacéao altura/diametro 0,86 0,82 0,87
Comprimento do pedunculo (mm) 26,8 42,6 41,3
Peso do pedunculo (mg) 107,5 100,0 103,6
Peso do fruto (sem pedunculo) (g) 4,9 4,8 4,0
Rendimento em polpa (%) 94,3 90,6 89,3
pH 35 35 3,5
Acidez total (g de acido malico/litro) 12,7 13,5 16,5
Acucares totais (°Brix) 16,5 16,5 16,6
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Figura 3 — Influéncia das proporg¢des fruto/solugcéo e etanol/agua no teor de soélidos soluveis
totais (°Brix), na acidez total (g de acido malico/litro) e nas absorvancias no ultravioleta (A280

nm) e no visivel (A310 + 410 + 510 nm).
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tente, com notas dominantes de fruto
(ginja), torrado (café), canela e amén-
doa amarga. Outras notas que podem
aparecer e contribuir para a complexi-
dade aromatica sao frutos secos (nozes
e pinhao), baunilha, chocolate, tabaco
de cachimbo (aroma doce) e quimico
(rebucado). Quando deixado algum
tempo no copo desenvolve-se um aro-
ma caramelizado. O fruto pode ser mais
ou menos maduro ou mesmo passado.
e Sabor: Intensidade e persisténcia
dependentes da concentracdo e dos
equilibrios entre os parametros quimi-
cos. Notas dominantes de fruto, canela
e torrado. A falta de acidez torna o licor
enjoativo. Os compostos fendlicos dao
estrutura. A falta de acucar deixa trans-
parecer um toque amargo.

Além da caracterizacdo sensorial
dos licores de Ginja de Obidos e Al-
cobaca, a comparagcdo com as outras
ginjas permitiu comprovar que o aroma
do licor de Ginja de Obidos e Alcobaca
€ mais intenso e complexo do que o li-
cor das outras ginjas. O aroma da ginja
Galega apresenta as mesmas notas
dominantes do licor de Ginja de Obidos
e Alcobacga, a excepgéo da canela, o
que permite fazer a sua distin¢cdo, mes-
mo que o licor de Ginja de Obidos e Al-
cobaca se apresente diluido.

Este aspecto é fundamental e pode
ser critico nas caracteristicas de tipicida-
de, especificidade ou genuinidade do li-
cor. Com efeito, a falta do aroma a cane-
la no licor da ginja Galega faz com que o
aroma de améndoa amarga prevaleca.
No licor de Ginja de Obidos e Alcobaga,
o casamento da améndoa amarga com
a canela (propria do fruto) confere-lhe
uma maior intensidade e complexidade
aromatica, dando-lhe uma nota distinti-
va de produto Unico e diferenciado.

Em suma, Ginja de Obidos e Alco-
bacga é o nome proposto para uma IGP
que pretende incentivar a cultura da
ginja numa area geografica que vai de
Alcobaca e Porto de Mdés até Bombar-
ral e Cadaval. Ginja de Obidos e Alco-
baga é também o nome proposto para
a variedade cultivada tradicionalmente
na regido, que mostrou ter caracteris-
ticas morfolégicas que a diferenciam
de outras cultivares do grupo “Gale-

ga”: pedunculo da inflorescéncia com
folhas; pedunculos dos frutos compri-
dos (> 4 cm); frutos pequenos (= 4 g)
e acidos (> 15 g/l, expressos em acido
malico). Os frutos da Ginja de Obidos e
Alcobaca, cultivados na regido, séo os
mais indicados para o fabrico do Licor
de Ginja ou da Ginjinha, tradicionais e
ex-libris turistico no entorno do Castelo
de Obidos e do Mosteiro de Alcobaca,
pela sua elevada acidez e frescura e
pela sua intensidade e complexidade
aromatica, resultante da presencga de
canela (natural do fruto).

Pela especificidade da variedade
cultivada na regido, pelas caracteristi-
cas unicas que esta apresenta a nivel
sensorial, em especial o aroma a ca-
nela que se obtém de forma natural do
fruto, e pelas condigbes especificas da
regido que determinam uma elevada
acidez dos frutos, o licor de Ginja de
Obidos e Alcobaga é um produto que
deve ser defendido e protegido. E, em
primeiro lugar, ha que incentivar novas
plantacdes, pois o que resta desta cul-
tura sdo areas muito pequenas e semi-
abandonadas.

Que problemas se
levantam as novas
plantacoes?

Com um mercado estavel ou mes-
mo potencialmente crescente devido
ao enquadramento turistico da regido,
0 que impede a expansao da cultura?

Desde logo, existem aspectos so-
cio-econdmicos e técnicos. Entre os
problemas socio-econémicos, destaca-
se um certo isolamento geografico e
social do “solar” da ginja. Agricultores
idosos e pouco esclarecidos ou agricul-
tores mais jovens, mas inseridos noutro
tipo de culturas como as horticolas e as
fruticolas (péra e maga), estardo pouco
predispostos para uma cultura quase
esquecida e que tem uma exigéncia
acrescida em mao-de-obra para a co-
Iheita. Circuitos comerciais em que os
agricultores estavam habituados a des-
confiar dos intermediarios (muitos dos
quais faziam, certamente, por o mere-
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cer), nao sao de molde a criar condi-
¢Oes para negociar ou concertar pregos
que favorecam ambas as partes.

Ainda hoje, com apenas 3 ou 4 fabri-
cantes de licor que, em grande parte, fa-
zem ja uma compra directa ao produtor,
é dificil concertar um pre¢o que tenha
validade para além de cada colheita. O
medo de arriscar €, pois, uma dificul-
dade na implantacdo de novos poma-
res de ginja. Por falta de didlogo e de
concertacdo entre produtores de fruto
e fabricantes de licor, sdo estes que se
véem obrigados a realizar as suas pro-
prias plantacdes, se quiserem continuar
a produzir um licor com a especificida-
de e a tipicidade do tradicional licor de
Ginja de Obidos e Alcobaga. A alterna-
tiva é a producgdo de um licor de baixa
qualidade e sem tipicidade, pelo que se
louva a iniciativa de um fabricante que
ja plantou cerca de 4,5 ha. Outros deve-
rao, certamente, seguir-lhe o exemplo.

Sejam os fabricantes de licor ou ou-
tros produtores a instalar novas plan-
tagbes, ha problemas técnicos que
necessitam ser resolvidos, e o primeiro
prende-se com a aquisicdo das plan-
tas. Dificilmente um produtor encontra
Ginja de Obidos e Alcobaca & venda
num viveirista. Normalmente, sé pos-
suem ginjas Garrafais, com frutos mais
adequados ao consumo em fresco.

A ginjeira € uma planta que emite com
facilidade rebentos ou pbélas a partir das
raizes, sendo a sua propagacao bastan-
te facil. Devido a esta caracteristica, a
constituicdo de novos povoamentos da
Ginja de Obidos e Alcobaca tem sido
feita tradicionalmente através da trans-
plantagdo das pélas radiculares (Fig. 4).

No entanto, aquela caracteristica
pode tornar-se bastante prejudicial
quando se quer ter uma cultura alinha-
da, com espagos de entrelinha que fa-
cilitem a passagem de pessoas e ma-
quinas, pois exige intervengéo continua
para eliminar os rebentos que aparecem
por toda a parte. Por tal motivo, hoje em
dia deve recomendar-se a utilizagéo de
porta-enxertos clonais, com menos re-
bentacéo de podlas radiculares, enxer-
tados de borbulha ou de garfo com a
Ginja de Obidos e Alcobaca.

Para além da falta de plantas de
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Ginja de Obidos e Alcobaga, outro pro-
blema, ao nivel dos viveiros, diz respei-
to a escolha do porta-enxerto. Nao ha
em Portugal qualquer estudo, ensaio,
colecgao ou dados publicados que in-
cluam cultivares de ginjeira em diferen-
tes porta-enxertos. Mesmo os estudos
em outros paises s6 incluirdo as culti-
vares com interesse local, ndo as por-
tuguesas, muito menos uma téo restrita
como a que sé existe numa regido de
Portugal e cuja utilizagéo se restringe,
quase exclusivamente, a produgéo de
um licor artesanal.

Outros estudos que fazem falta imedia-
ta na Ginja de Obidos e Alcobaca estéo
ao nivel da Produgdo Integrada. Alguns
aspectos da Produgdo Integrada tém a
ver com a instalagdo de novos pomares,
tais como a escolha das densidades e
dos compassos que, por sua vez, depen-
dem do vigor (relacionado com o porta-
enxerto) e com a forma de condugéo.

Para a Ginja de Obidos e Alcobagca,
0 porte prostrado e os ramos penden-
tes parecem indicar uma dificuldade
acrescida na obtencdo e manutencao
de sistemas tipo “eixo” ou tipo “pal-

Figura 4 — Aspecto da colonizagdo do espago por emissao de pdlas radiculares.

meta”. Desta forma, para sistemas de
plantacdo de baixa ou média densida-
de e condugédo em vaso, 0s compas-
sos poderao situar-se a volta de 4 - 4,5
m na entrelinha e 2,5 - 3,5 m na linha.
Para sistemas de maior densidade,
conduzidos em tatura, os compassos
poderao ser mais apertados na linha (1
- 1,5 m). Nao convém utilizar, no entan-
to, os compassos mais apertados com
porta-enxertos vigorosos.

Podera parecer que a Ginja de Obi-
dos e Alcobaga ndo deva ser cultivada
tdo intensivamente (como na tatura).
Nao sera da tradigdo ou podera estragar
a qualidade, mas a realidade tem mos-
trado que o preco dos produtos tende a
estabilizar ou a descer, enquanto o pre-
¢o dos factores de produgdo aumentara
sempre (mao-de-obra, agua, produtos
quimicos, energia). Além de caros ou
escassos, alguns factores de producgao
tém levantado questoes ao nivel da se-
guranga alimentar e ambiental que pdem
em causa a sua utilizagéo sustentavel.

Com tais condicionantes, a produ-
¢ao tem que ser eficiente. Um produtor
eficiente é aquele que sabe aproveitar

ao maximo o unico factor de produgéo
que é gratis e “amigo do ambiente”,
a luz solar. A intensificacdo néo é da
tradicdo, mas é necessaria. Se estraga
a qualidade, é porque ndo se utilizam
eficientemente (equilibradamente e de
acordo com as necessidades) os ou-
tros factores de produgao.

Outros aspectos da Produgéo Inte-
grada dizem respeito as técnicas cul-
turais, tais como a manutenc¢ao da su-
perficie do solo, a poda, a fertilizagéo,
a rega e os tratamentos fitossanitarios.
Estes aspectos sao ja de aplicacédo de-
pois da instalagdo dos pomares e os
principios e estratégias a desenvolver
sdo também de aplicacdo generalizada
em pomares de outras espécies.

No entanto, alguns aspectos podem
merecer atencdo especial. O primeiro
diz respeito ao vingamento do fruto.
Em certos anos, seja por problemas
meteorolégicos (frio, chuva), patold-
gicos (moniliose), genéticas (polini-
zadoras) ou nutricionais (caréncias,
desequilibrios) verificam-se baixas pro-
dugdes devido ao mau vingamento da
flor. Esta irregularidade na produgéo
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fara parte, certamente, do “medo” em
arriscar. Para se poderem incentivar
novas plantacoes, é forgcoso estudar as
causas e encontrar as solugdes para o Pe ga £ a S p elo N D-r]‘} e
problema e garantir producdes regu-

lares. Para as causas meteoroldgicas
pode ser dificil (ou impossivel) encon-
trar uma solucdo, mas para as causas
patoldgicas, genéticas e nutricionais tal
é possivel e desejavel. O mais critico é
descobrir a(s) causa(s).

Outro aspecto a merecer alguma
reflexdo diz respeito a aplicacdo de
factores de produgédo, nomeadamente
a fertilizacéo e a rega, ja que ha uma
nocao “empirica” de que a qualidade do
licor diminui com o aumento de produ-

¢ao que pressupde a aplicagao de agua

e fertilizantes. A fertilizagédo da Ginja de e

Obidos e Alcobaca deve ser cuidadosa, a g a

como em qualquer cultura, pelo custo d
Alcob

que importa e pela perda de qualidade
que uma fertilizagdo desequilibrada,
principalmente o excesso de azoto,
pode significar. Como tal, no é correcto
dizer-se que a fertilizagéo e a rega pre-
judicam a qualidade ou que a qualidade
s0 é boa nas arvores tradicionais (semi-
abandonadas). Tratando-se de um
produto para transformagéao, cuja quali-
dade depende do equilibrio entre os di-
ferentes constituintes quimicos do fruto,
o importante é conhecer a forma como
a fertilizagdo e a rega influenciam, posi-
tiva e negativamente, aquele equilibrio,
de forma a reduzir as variagcdes anuais
de produtividade e de qualidade.

Deste modo, torna-se fundamental a
disponibilizagdo de meios de monitori-
zagao da evapotranspiragédo, da agua
armazenada no solo e do estado hidri-
co da planta, para gerir de uma forma
racional a agua de rega, e dispor de
meios de avaliagdo do estado nutri- ke
cional das plantas, para determinar as G—,."- e
caréncias ou desequilibrios e efectuar
uma fertilizacdo racional, de acordo
com as necessidades das plantas. S6
dispondo destes meios de monitoriza-
¢ao e relacionando o estado hidrico e
nutricional do solo e das plantas com a
qualidade dos frutos, se podera garan-
tir a obtengcéo de um produto de quali-
dade superior e de forma sustentavel.
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