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O. 2.03 CONTROLO DE QUALIDADE DO MEL DE
ROSMANINHO: COMPARACAO DO DESEMPENHO DE FTIR-
ATR E FT-RAMAN
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Introdug&o: O mel de Monofloral de Rosmaninho & muito apreciado pelos
consumidores devido ao seu aroma e sabor caracteristico [1,2]. Dada a relevancia
economica deste tipo de mel, &€ importante desenvolver uma metodologia rapida e néao
dispendiosa que permita certificar a sua qualidade.

As técnicas de FTIR-ATR e RAMAN tém sido muito usadas em analise de alimentos
e em particular na analise de méis [3,4].

Neste contexto, este estudo teve como objetivo comparar a potencialidade das
tecnicas FTIR-ATR e FT-RAMAN para o controle de qualidade do mel de
Rosmaninho.

Metodos: Os modelos de calibragdo foram efetuados recorrendo a modelos de
regressdo PLS-R para os parametros de acidez total, aglcares redutores,
hidroximetilfurfural (HMF), condutividade elétrica, cinzas, contetido de prolina, indice
diastasico, sacarose aparente, flavondides totais e conteldo total de compostos
fendlicos.

Resultados: Os modelos de calibragdo apresentaram valores elevados de
coeficientes de determinacéo e de desvio residual de predicdo, bem como valores
baixos relativos aos erros quadraticos de calibragdo e validacéo cruzada.

Os resultados obtidos neste estudo confirmam a potencialidade das técnicas de FTIR-
ATR e FT-Raman para o controle de qualidade e avaliagdo das caracteristicas fisicas-
quimicas do mel de rosmaninho, embora a técnica FT-Raman tenha fornecido
modelos mais robustos.

Palavras-chave: FT-Raman, FTIR-ATR, mel, rosmaninho, composi¢ao guimica,
controle de qualidade.
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